
 

 

สธ. ขับเคลื่อน 1 ทีม 1 อําเภอ จัดตั้งทีม Primary GMP ทุกอําเภอท่ัวไทย 

ยกระดับผลิตภัณฑอาหารแปรรูปฯท่ีผลิตโดยชุมชน ดวยมาตรฐานการผลิตข้ันตน (Primary GMP)  

 

 

 

 

 

 

 

กระทรวงสาธารณสุข  ขับเคลื่อน 1 ทีม 1 อําเภอ  ยกระดับผลิตภัณฑอาหารแปรรูปท่ีบรรจุใน

ภาชนะพรอมจําหนายท่ีผลิตโดยชุมชน  ผนวก  3  ประสานหนวยงานหลัก ลงนามบันทึกขอตกลงความ

รวมมือ ระหวาง กระทรวงสาธารณสุข กระทรวงมหาดไทย กระทรวงเกษตรและสหกรณ  จัดต้ัง            

“ทีม Primary GMP” ในพ้ืนท่ี 878 อําเภอท่ัวประเทศ   เพ่ือใหคําปรึกษา  และพัฒนาสถานท่ีผลิตอาหารแปร

รูปฯ ใหไดมาตรฐาน Primary GMP ในงาน “Primary GMP DAY”  

วันนี้ (20 มิ.ย.56) ณ  เอ็มซีซี ฮอลล เดอะมอลล งามวงศวาน นายแพทยชลนาน ศรีแกว 

รัฐมนตรีชวยวาการกระทรวงสาธารณสุข กลาววา ดวยนโยบายรัฐบาลมุงสงเสริมความเปนอยูและสราง

รายไดของประชาชนในทองถ่ิน  กระทรวงสาธารณสุขโดยสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) จึงได

ยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑอาหารแปรรูปท่ีบรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย ท่ีผลิตจากชุมชน เขาสูมาตรฐาน

การผลิตข้ันตน หรือ Primary GMP  ซ่ึงเปนหลักเกณฑและวิธีการท่ีดีในการผลิตอาหารข้ันตน ท่ีสงเสริมให

ผูผลิตอาหารแปรรูปท่ีบรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย  ในกลุมอาหารท่ียังไมมีการควบคุมกระบวนการผลิตท่ี

เหมาะสม นํามาใชเปนเกณฑในการพัฒนามาตรฐานการผลิต ซ่ึงเกณฑ Primary GMP จะควบคุมคุณภาพ 

ตั้งแต สถานท่ีผลิต กระบวนผลิต เครื่องมือ อุปกรณ การสุขาภิบาล และบุคลากร จึงชวยใหผูผลิตไดผลิตภัณฑ

ท่ีดี มีคุณภาพ มาตรฐาน ชวยเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑ  สามารถสงออกไปจําหนายท้ังในและตางประเทศไดสะดวก

ข้ึน  และผูบริโภคสามารถบริโภคไดอยางม่ันใจในความสะอาดและปลอดภัย   



 การจัดงาน “Primary GMP Day” วันท่ี 20 มิถุนายน 2556 นี้ มีกิจกรรมสําคัญ คือ  การลง

นามบันทึกขอตกลงความรวมมือ  3 หนวยงาน ระหวาง กระทรวงสาธารณสุข กระทรวงมหาดไทย 

กระทรวงเกษตรและสหกรณ เพ่ือสงเสริมใหผูผลิตจากชุมชนปฏิบัติตามมาตรฐาน Primary GMP โดย

ขับเคลื่อน “โครงการ 1 ทีม 1 อําเภอ”  จัดตั้ง  “ทีม Primary GMP” ในพ้ืนท่ี 878 อําเภอท่ัวประเทศ  

กระทรวงสาธารณสุข โดยสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาและสํานักงานสาธารณสุขจังหวัด มีบทบาท

ในการเปนพ่ีเลี้ยง ใหความรู คําปรึกษาในการพัฒนาสถานท่ีผลิตอาหารท่ีเขาขาย Primary GMP 

กระทรวงมหาดไทย  มีบทบาทในการสงเสริมและพัฒนาระบบมาตรฐานการพัฒนาชุมชนผลิตภัณฑ OTOP 

ใหสอดคลองกับมาตรฐาน Primary GMP และกระทรวงเกษตรและสหกรณ  มีบทบาทในการสงเสริมให

ความรูและพัฒนาอาชีพดานการเกษตรใหแกกลุมแมบานเกษตรกร และวิสาหกิจชุมชนท่ีผลิตสินคาอาหาร ใน

การเพ่ิมมูลคาผลิตผลทางการเกษตร ใหสอดคลองกับมาตรฐาน Primary GMP 

นายแพทยบุญชัย สมบูรณสุข  เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา เปดเผยวา ขอกําหนด

ตามมาตรฐาน Primary GMP จะควบคุมคุณภาพรวม 6 ดาน ไดแก สถานท่ีตั้งและอาคารผลิต ตองดูแลให

สะอาด ไมสะสมสิ่งปฏิกูล สามารถปองกันสัตวและแมลงเขาสูบริเวณผลิตหรือสัมผัสอาหาร ฯลฯ   เครื่องมือและอุปกรณท่ี

ใชในการผลิต ตองทําจากวัสดุท่ีไมเปนพิษ  ไมเปนสนิม งายแกการทําความสะอาด   ฯลฯ   การควบคุมกระบวนการ

ผลิต ตองใชวัตถุเจือปนอาหารตามท่ีกฎหมายกําหนด ในระหวางการผลิตมีการขนยาย เก็บรักษา ในลักษณะท่ี

ไมเกิดการปนเปอน   ฯลฯ  การสุขาภิบาล น้ําใชตองสะอาด มีการกําจัดขยะและระบายน้ําท้ิงท่ีเหมาะสม 

ฯลฯ การบํารุงรักษาและการทําความสะอาด  ตองมีมาตรการดูแลทําความสะอาด สมํ่าเสมอ ฯลฯ  รวมถึง 

บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน  ตองไมเปนโรคหรือพาหะของโรค  สวมหมวกตาขายหรือผาคลุมผม

ขณะปฏิบัติงาน ฯลฯ   

 เลขาธิการฯ อย. กลาวในตอนทายวา การผนึกกําลังจาก 3 กระทรวงหลักในทีม Primary 

GMP ระดับอําเภอ จะชวยสนับสนุนผูผลิตในการยกระดับมาตรฐานการผลิต ชวยเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑ และ

ชวยใหผูบริโภคสามารถบริโภคผลิตภัณฑอาหารแปรรูปฯ ไดอยางม่ันใจในความปลอดภัย  เม่ือคิดจะซ้ือของกิน

ของฝาก ขอใหอุดหนุนผลิตภัณฑอาหารแปรรูปฯ ท่ีผานมาตรฐานการผลิตข้ันตน หรือ Primary GMP  โดย

สังเกตเลขสารบบอาหาร 13 หลัก อยูในกรอบเครื่องหมาย อย.  นอกจากปลอดภัยแลว ยังเปนจุดเริ่มตน

สําคัญในการนําพาอาหารแปรรูปท่ีบรรจุในภาชนะพรอมจําหนายท่ีผลิตโดยชุมชนของไทยใหเปนท่ีรูจัก

กวางขวางข้ึนท้ังในและนอกประเทศ  
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