
 

 

อย. เผยผลตรวจพิสูจนอาหาร  พบเช้ือโรคในนํ้าฝรั่ง 

 

 

 

 

      อย. เผย พบท้ังยีสต เชื้อรา เชื้อโคลิฟอรม และเชื้อ อี.โคไล ในน้ําฝรั่ง 99% ตราสมทิพย  

จัดเปนอาหารผิดมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข  เรื่อง  เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท  

ขณะนี้ อย. กําลังพิจารณาดําเนินการทางกฎหมาย เตือนผูบริโภคใหระมัดระวังในการเลือกซ้ือผลิตภัณฑ

อาหารประเภทดังกลาว อยาซ้ือผลิตภัณฑท่ีผลิตมานาน หรือเก็บผลิตภัณฑในอุณหภูมิท่ีไมเหมาะสม  

      ภญ.ศรีนวล กรกชกร รองเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา เปดเผยวา จากการท่ี

สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)  ไดตรวจสอบคุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑอาหารอยาง

สมํ่าเสมอ  ซ่ึงเปนการเฝาระวังเพ่ือใหผูบริโภคไดบริโภคผลิตภัณฑอาหารอยางปลอดภัยนั้น อย.ไดสุมเก็บ

ตัวอยางอาหารจากสถานท่ีผลิตอาหาร  รานสมทิพย  สถานประกอบการเลขท่ี  98/254  ถนนสรรพาวุธ   

พระโขนง  กรุงเทพฯ  โดยเก็บตัวอยางผลิตภัณฑอาหาร  ฉลากระบุ “น้ําฝรั่ง 99%  ตราสมทิพย เลข  อย.  

10-1-26447-1-0003  ไมใสวัตถุกันเสีย  สวนประกอบสําคัญไดแก  น้ําฝรั่ง  99%  น้ําเชื่อม  1%  เขยากอน

เปด  เก็บไวในอุณหภูมิต่ํากวา  4  องศาเซลเซียส  วันผลิต  25/04/12  วันหมดอายุ  28/04/12  ปริมาตร

สุทธิ  1000  มิลลิลิตร” สงตรวจวิเคราะหปรากฏผลวิเคราะหพบยีสต  เชื้อรา  และเชื้อแบคทีเรียชนิดโคลิ

ฟอรม ปริมาณเกินมาตรฐานท่ีกําหนด  นอกจากนั้นยังตรวจพบเชื้อ อี.โคไล ซ่ึงตามมาตรฐานตองไมพบเชื้อ

ดังกลาว โดยเชื้อ อี.โคไล  เปนเชื้อแบคทีเรียท่ีปนเปอนมากับอาหาร  น้ํา  หรือการหยิบจับสิ่งตาง ๆ ของผูผลิต

อาหาร  สงผลใหเม่ือผูบริโภครับเชื้อเขาไปจะทําใหเกิดอาการทองเสีย ซ่ึงสามารถเกิดข้ึนไดกับคนทุกเพศทุกวัย  

ทําใหถายอุจจาระเหลว  หรือเปนน้ําได การตรวจพบเชื้อจุลินทรียในปริมาณดังกลาว  ถือวาผลิตภัณฑน้ําฝรั่ง 

99% นั้นมีคุณภาพไมเปนไปตามมาตรฐานของประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบับท่ี 214) พ.ศ.2543  เรื่อง  

เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท  จึงจัดเปนอาหารผิดมาตรฐาน 



      อยางไรก็ตาม  ขอเตือนผูบริโภคใหระมัดระวังในการเลือกซ้ือผลิตภัณฑอาหารทุกชนิด   กอน

ซ้ือควรอานฉลาก โดยไมควรซ้ือผลิตภัณฑอาหารท่ีหมดอายุแลว หรือผลิตมานาน  รวมถึงไมควรซ้ือกับรานคา 

ท่ีเก็บผลิตภัณฑในอุณหภูมิท่ีไมเหมาะสม ซ่ึงอาจเกิดการปนเปอนเชื้อโรคตาง ๆ ไดสําหรับกรณีดังกลาว อยูใน

ระหวางการดําเนินคดีตามกฎหมายจาก อย.  ในความผิดขอหาผลิตเพ่ือจําหนายอาหารผิดมาตรฐาน 25(3) 

โทษตามมาตรา 60 ปรับไมเกิน 50,000 บาท ท้ังนี้ อย. ยังคงดําเนินการติดตามเก็บตัวอยางผลิตภัณฑอาหาร

ดังกลาวสงตรวจวิเคราะหซํ้า  เพ่ือคุมครองความปลอดภัยของผูบริโภคอยางสมํ่าเสมอ  รองเลขาธิการ อย.  

กลาวในท่ีสุด 
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