
 

 

 

 

 

อย. เฝาระวังคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวอยางเขมขน ลงพ้ืนที ่ 

พรอมดําเนินการกับผูกระทําผิด 

 

 อย. เผย มีการเฝาระวังเพ่ือตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวเปนประจําอยางตอเนื่อง 

พรอมดําเนินการทางกฎหมายอยางเขมงวดหากพบการกระทําผิด แนะผูบริ โภคอานฉลากกอนซ้ือ                           

ดูวันผลิตและหมดอายุ สังเกตผลิตภัณฑตองไมมีสีผิดไปจากธรรมชาติ 

 

 
 

นพ.ไพศาล ดั่นคุม รองเลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา เปดเผยวา จากกรณีท่ีมูลนิธิเพ่ือ

ผูบริโภคออกมาเปดเผยผลการตรวจสอบหมูแผน หมูหวาน หมูเค็มและเนื้อเค็ม นั้น สํานักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา (อย.) ขอแจงวา อย. มีการเฝาระวังเพ่ือตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว เชน                           

ไสกรอก ลูกชิ้น แฮม กุนเชียง  หมูยอ แหนม และผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวท่ีเปนอาหารพรอมบริโภค เชน              

เนื้อทอด หมูอบแหง เนื้อแดดเดียว หมูแผน หมูสวรรค หมูหยอง หมูเสน หมูทุบ เปนประจําทุกปอยูแลว                               

ซ่ึงผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวนั้น สุขลักษณะของสถานท่ีผลิตตองเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการท่ีดีในการผลิต 

(GMP) หามใสสีในตัวผลิตภัณฑ สวนวัตถุเจือปนอาหาร ประเภทวัตถุกันเสีย การอนุญาตและปริมาณท่ีใชข้ึนอยู

กับชนิดของผลิตภัณฑ เชน ไสกรอก แฮม สามารถใชไนเตรท ไนไตรท ไดตามปริมาณท่ีกฎหมายกําหนด 

ลูกชิ้นปลา อนุญาตใหใชกรดซอรบิกได เปนตน สําหรับการแสดงฉลาก ขณะนี้มีการออกประกาศกระทรวง

สาธารณสุข ฉบับท่ี 367 วาดวยเรื่อง ฉลาก ซ่ึงกําหนดใหอยางนอยตองมีรายละเอียดชื่อผลิตภัณฑ เลขสารบบ

อาหาร 13 หลัก ในกรอบเครื่องหมาย อย. วัน เดือน ปท่ีผลิต วันหมดอายุ หรือควรบริโภคกอน  
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สูตรสวนประกอบสําคัญโดยประมาณ  ปริมาณสุทธิ ขอมูลสําหรับผูแพอาหาร ขอมูลรายชื่อและกลุมหนาท่ีของ

วัตถุเจือปนอาหาร โดยผูประกอบการรายใหมตองปฏิบั ติ ทันทีตามประกาศนี้  สวนรายเกาใหเวลา                  

การแกไขฉลากถึงเดือนธันวาคม 2559  หากตรวจพบวา มีการแสดงขอความบนฉลากอาหารไมเปนไปตาม              

ท่ีกฎหมายกําหนด ตองระวางโทษปรับไมเกิน 30,000 บาท 

ท้ังนี้ การท่ีมูลนิธิเพ่ือผูบริโภคไดเก็บตัวอยางและแจงผลตรวจสอบของผลิตภัณฑ หมูแผน                  

หมูหวาน หมูเค็ม และเนื้อเค็ม นั้น อย.จะมีการลงพ้ืนท่ีเก็บตัวอยางเพ่ือตรวจสอบตอไป อยางไรก็ตาม                   

ในสวนการดําเนินการของ อย. มีการสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว เพ่ือวิเคราะหหาปริมาณ                      

วัตถุกันเสีย (ไดแก กรดเบนโซอิค กรดซอรบิก ไนเตรท ไนไตรท) ชนิดและปริมาณสีสังเคราะห และจุลินทรียท่ี

ทําใหเกิดโรค โดยในปงบประมาณ พ.ศ. 2559 (ตุลาคม 2558 - มีนาคม 2559) ไดสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑ

จากเนื้อสัตว จํานวน 49 ตัวอยาง ผาน 38 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 77.55 ไมผาน 11 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 

22.45 ซ่ึงอยู ในระหวางดําเนินการตามกฎหมาย โดยขอบกพรองท่ีพบคือ ใชวัตถุกันเสียเกินปริมาณ              

ท่ีกฎหมายกําหนด ใชวัตถุกันเสียในผลิตภัณฑท่ียังไมอนุญาตใหใช และพบสีสังเคราะหอาหาร จึงขอเตือนผูผลิต

ผลิ ตภัณฑ จ าก เนื้ อ สั ต ว ให ปฏิ บั ติ ต ามข อ กํ าหนดกฎหมายอย า ง เ ข ม ง วด  หาก  อย .  ตรวจพบ                        

การใชวัตถุเจือปนอาหาร เชน วัตถุกันเสียเกินปริมาณท่ีกฎหมายกําหนด หรือเปนวัตถุกันเสียท่ีไมอนุญาตใหใช 

ตองระวางโทษปรับไมเกิน 20,000 บาท กรณีตรวจพบวา มีการใชในปริมาณท่ีมากจนอาจจะเปนอันตรายตอ

ผูบริโภค เขาขายเปนอาหารไมบริสุทธิ์ ตองระวางโทษจําคุกไมเกิน 2 ป หรือปรับไมเกิน 20,000 บาท หรือท้ัง

จําท้ังปรับ และมีคําสั่งใหงดผลิตหรืองดนําเขาจนกวาจะปรับปรุงแกไขใหเปนไปตามท่ีกฎหมายกําหนด  

รองเลขาธิการฯ กลาวยํ้าในตอนทายวา ขอฝากไวสําหรับผูบริโภค ควรรับประทานอาหารให

หลากหลายชนิดประเภท ไมควรรับประทานอาหารประ เภทเนื้ อสั ตว แปรรูปบอยครั้ ง เ กิน ไป                           

หากจะรับประทานควรเลือกซ้ือผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวท่ีไมมีสีแดงจัดผิดไปจากธรรมชาติของผลิตภัณฑ  กอน

ซ้ือควรสังเกตชื่อและท่ีต้ังของผูผลิต วันเดือนปท่ีผลิตหรือหมดอายุ หรือควรบริโภคกอน เลขสารบบอาหารใน

กรอบเครื่องหมาย อย. หากเปนอาหารประเภท หมูยอ หมูแหนม ลูกชิ้น ควรมีการเก็บรักษาในอุณหภูมิเย็น

ตลอดการจําหนาย เพ่ือความปลอดภัยในการบริโภค และหากผูบริโภคไมแนใจในคุณภาพหรือความปลอดภัย

ของอาหาร หรือพบเห็นผลิตภัณฑสุขภาพท่ีไมไดมาตรฐาน หรือไมไดรับความปลอดภัยจากการบริโภค ขอให

รองเรียนมาไดท่ีสายดวน อย. โทร. 1556 หรือ E-mail: 1556@fda.moph.go.th หรือรองเรียนผาน Oryor 

Smart Application หรือ สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดท่ัวประเทศ เพ่ือ อย. จะไดดําเนินการตามกฎหมายกับ

ผูท่ีกระทําผิดตอไป 

 

 

 

กองพัฒนาศักยภาพผูบริโภค 13 กรกฎาคม 2559  ขาวแจก  86 / ปงบประมาณ พ.ศ. 2559 


