
 

 

 

 

อย. สงเสริมการรวมกลุมของชุมชน ผลิตอาหารจากวัตถุดิบในทองถิ่น   สรางงาน สรางรายได 

เศรษฐกิจฐานรากเขมแข็ง มุงสู Thailand 4.0 

 

อย. ยกระดับผลิตภัณฑชุมชนใหไดมาตรฐาน Primary GMP กระตุนเศรษฐกิจในระดับฐานรากของ

ประเทศใหเกิดความเขมแข็งของประชาชนในหมูบานและชุมชนเมือง เพ่ือเดินหนาประเทศไทยไปสู Thailand 

4.0 รุดนําสื่อลองใต รวมกับ สสจ.ภูเก็ต ศึกษาดูงานหมูบานผลิตเห็ดอินทรีย แปรรูปเปนผลิตภัณฑอาหาร โดย

ใชนวัตกรรมดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี พรอมกับลงพ้ืนท่ีดูงานการผลิตผลิตภัณฑอาหารจากวัตถุดิบใน

ทองถ่ิน สรางงาน สรางรายไดใหชุมชน นําไปสูความม่ันคง ม่ังค่ัง ยั่งยืน  

 

นพ.วันชัย สัตยาวุฒิพงศ เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา เปดเผยวา ตามท่ีสํานักงาน

คณะกรรมการอาหารและยา (อย.) ตระหนักถึงความสําคัญของภูมิปญญาไทย โดยสงเสริมใหผูประกอบการนํา

วัตถุดิบภายในประเทศมาผลิตเปนอาหาร รวมถึงเพ่ิมศักยภาพใหประชาชนในหมูบานและชุมชนคิดคน

นวัตกรรมดานตาง ๆ เพ่ือเพ่ิมมูลคาของผลิตภัณฑ  เพ่ือสรางโอกาสและรายไดใหแกชุมชนในทองถ่ินอยาง

ยั่งยืน สนองนโยบายรัฐบาลท่ีจะนําพาประชาชนท้ังประเทศไปสูโมเดล Thailand 4.0 ดังนั้น เพ่ือใหเห็นถึงการ

ดําเนินงานของสถานท่ีจริงในการผลิตอาหารดวยนวัตกรรม ในวันท่ี 27 เมษายน 2560 อย. จึงนําคณะ

สื่อมวลชนศึกษาดูงาน ณ หมูบานผลิตเห็ดอินทรีย บานลิพอนหัวหาร-บอแร หมู 8 ต.ศรีสุนทร อ.ถลาง จ.

ภูเก็ต ซ่ึงเปนศูนยเรียนรูการผลิตกอนเห็ดอินทรียครบวงจร ตั้งแต ตนน้ํา กลางน้ํา ปลายน้ํา โดยใชนวัตกรรม

ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี สงผลใหชาวบานในชุมชนสามารถพ่ึงพาตนเอง สรางงาน สรางรายไดท่ีม่ันคง

และยั่งยืน พรอมท้ังยกระดับใหเห็ดอินทรียเปนพืชเศรษฐกิจท่ีสําคัญของจังหวัดภูเก็ต ตอยอดสูการแปรรูปเปน

ผลิตภัณฑอาหารตาง ๆ เชน แหนมเห็ด วุนเห็ด น้ําเห็ดสกัด และไวนเห็ด สงขายท่ัวประเทศ ท่ีสําคัญเปน 
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สถานท่ีผลิตอาหารท่ีไดคุณภาพมาตรฐานตาม Primary GMP อีกดวย นอกจากนี้ยังไดรับรางวัลหมูบาน

เศรษฐกิจพอเพียงตนแบบ ระดับอยูดีกินดี ในป 2554 และเม่ือป 2557 หมูบานเห็ดอินทรียนี้ยังไดรับการ

แตงตั้งใหเปนหมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงแรกของจังหวัดภูเก็ต ตลอดจนยังเปนแหลงเรียนรูของ

นักเรียนและประชาชนท่ัวไปเก่ียวกับการแปรรูปผลิตภัณฑจากเห็ดและการเพาะเห็ด สรางประโยชนใหแก

ชุมชน นําพาทองถ่ินใหเจริญ พรอมเดินหนาประเทศเขาสูสังคม 4.0 

เลขาธิการฯ อย. กลาวตอไปวา การลองใตครั้งนี้ยังนําสื่อมวลชนเยี่ยมชมกระบวนการผลิตอาหาร

พ้ืนเมืองภาคใตท่ีผานมาตรฐาน GMP โดย อย. มีหนาท่ีในการกํากับดูแลผลิตภัณฑอาหารใหไดคุณภาพ

มาตรฐาน และมีความปลอดภัยตอผูบริโภค ตามหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร (GMP : 

Good Manufacturing Practice) ตั้งแตการวางแผนการผลิต ระบบควบคุมตั้งแตวัตถุดิบ 

ระหวา งการผลิต  ผลิตภัณฑสํา เ ร็จรูป  การจัด เก็บ  การควบคุมคุณภาพ และการขนสงจนถึง

ผูบริโภค มีระบบบันทึกขอมูล ตรวจสอบและติดตามผลคุณภาพผลิตภัณฑ รวมถึงมีระบบการ

จัดการท่ีดีในเรื่องสุขอนามัย ณ บริษัท พรทิพย (ภูเก็ต) จํากัด เลขท่ี 108/1 ต.รัษฎา อ.เมือง จ.ภูเก็ต เปน

สถานท่ีผลิตและจําหนายอาหารทะเลแปรรูปสมุนไพรเพ่ือสุขภาพ เชน น้ําพริกกุงเสียบ แกงไตปลาปรุงสําเร็จ 

เม็ดมะมวงหิมพานต ซ่ึงไดมาตรฐาน GMP , HACCP , ฮาลาล และรางวัลโอท็อป 5 ดาว ท่ีสําคัญยังคิดคน

พัฒนาและวิจัยทุเรียนจนเปนผลิตภัณฑนวัตกรรม ทุเรียน 3 in 1 พรอมชงดื่ม ซ่ึงเปนผลิตภัณฑแรกของ

ประเทศ และเปนสินคาพรีเม่ียมใหกับตลาดอาเซียนดวย นอกจากนี้ ในป 2010 ยังไดรับรางวัลพระราชทาน 

ชนะเลิศจากรัชกาลท่ี 9 ประเภทรางวัลตนแบบเศรษฐกิจพอเพียง และสํานักงานคณะกรรมการพิเศษเพ่ือ

ประสานงานโครงการอันเนื่องมาจากพระราชดําริ (สํานักงาน กปร.) แตงตั้งใหเปนศูนยเรียนรูดานเศรษฐกิจ

พอเพียง และไดรับรางวัลชนะเลิศการออกแบบกลองบรรจุภัณฑขนมโบราณชิโนโปรตุกีสระดับโลกยอดเยี่ยม

จากประเทศญี่ปุนท่ีนําเสนอถึงอัตลักษณพ้ืนเมืองภูเก็ต ปจจุบันผลิตภัณฑตราพรทิพยมีวางจําหนายในโมเดิรน

เทรดชั้นนําของประเทศไทย และยังมีการสงออกไปจําหนายในตลาดตางประเทศ อาทิ สิงคโปร มาเลเซีย 

ออสเตรเลีย จีน และตะวันออกกลาง เพ่ิมมูลคาเศรษฐกิจใหประเทศ ชุมชนมีรายไดเพ่ิมข้ึน ซ่ึงการสงออกมี

แนวโนมเติบโตอยางตอเนื่อง   

เลขาธิการฯ อย. กลาวตอเก่ียวกับ งานของ อย. ในสวนของการกํากับดูแลคุณภาพมาตรฐานสถานท่ี

ผลิตผลิตภัณฑสุขภาพชุมชนตามมาตรฐาน Primary GMP เนื่องจากเห็นวาผลิตภัณฑอาหารในทองถ่ิน ซ่ึงเปน

สินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ (OTOP) มีสวนสําคัญในการผลักดันการพัฒนาเศรษฐกิจของชุมชนใหมีความ

เข็มแข็งอยางยั่งยืน ได ท้ังนี้ อย. ไดต้ังเปาหมายในป 2560 ท่ีจะพัฒนาสถานท่ีผลิตอาหารแปรรูปท่ีบรรจุใน

ภาชนะพรอมจําหนายจํานวน 443 แหงจาก 74 จังหวัด พรอมท้ังจะพัฒนาสถานประกอบการท่ีมีความพรอม

ในการเปนตนแบบสถานประกอบการแมขายในปนี้ จํานวน 55 แหงจาก 51 จังหวัด เพ่ือเปนตนแบบศูนย

เรียนรูท่ีเปนตัวอยางท่ีดี สามารถถายทอดความรูแกสถานประกอบการอ่ืนท่ียังไมไดรับอนุญาตใหปฏิบัติตามได 

นับเปนการสนับสนุนนโยบายรัฐบาลในการสงเสริมผลิตภัณฑชุมชนใหกาวไกลสูครัวโลก ขับเคลื่อนให

เศรษฐกิจของประเทศพัฒนาไปสู Thailand 4.0 เกิดความ “ม่ันคง ม่ังค่ัง และยั่งยืน” 

 

 

กองพัฒนาศักยภาพผูบรโิภค 27 เมษายน 2560 แถลงขาว 10 / ปงบประมาณ พ.ศ. 2560 


