
ใสบาตร ถวายสังฆทานอยางไร…จึงจะไดบุญ

สวัสดีคะ  คุณผูฟง  พบกันอีกเชนเคยในรายการ.……..…ซ่ึงดิฉันไดนําสาระนารูมาเสนอคุณผูฟงเปนประจํา
และวันนี้ดิฉันจะมาพูดคุยถึงเรื่อง  “ ใสบาตร  ถวายสังฆทานอยางไร…จึงจะไดบุญ” โดยการสนับสนุน
ขอมูลจากกอง พัฒนาศักยภาพผูบริโภค   สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา   กระทรวงสาธารณสุข

คณุผูฟงคะ การทาํบญุกบัวถีิชีวติคนไทยนบัเปนของคูกนัมาแตโบราณ แมเทศกาลเขาพรรษาและวนัอาสาฬหบชูา
เพิ่งจะผานพนไป แตพุทธศาสนิกชนก็ยังนิยมเขาวัดทําบุญตักบาตร และถวายสังฆทานในโอกาสตาง ๆ เพื่อ
ความเปนสิริมงคล  เชน เนื่องในวันครบรอบคลายวันเกิด , ขึ้นบานใหม ,วันพระ เปนตน

คุณผูฟงคะ การทําบุญนั้นควรตองคํานึงถึงความสะอาดของอาหารที่จะใสบาตรดวย เพื่อปองกันมิใหพระ
ภิกษุสงฆ สามเณร ฉันอาหารที่มีสารปนเปอนหรือมีเชื้อจุลินทรียปะปนอยู ซ่ึงจะทําใหเกิดอาการทองเสีย
เนื่องจากอาหารเปนพิษไดนะคะ แทนที่จะไดบุญ กลับไดบาปแทนนะคะ การเลือกซื้ออาหารใสบาตร หรือ
ถวายสังฆทาน ควรตองพิถีพิถันกันสักหนอย ดิฉันมีขอแนะนํางาย ๆ ดังนี้คะ
ประการแรกแรก หากทานมเีวลาทีจ่ะประกอบอาหารเอง ในการเลอืกซือ้อาหารสดมาประกอบอาหาร ขอให
ซ้ือจากรานทีม่เีครือ่งหมายอาหารปลอดภยั หรือ “ Food Safety ” เพราะแสดงวารานนัน้ผานการตรวจสอบแลว
วาอาหารสดเหลานัน้ไมมกีารปนเปอนของสารตองหามทีเ่ปนอนัตราย ไมวาจะเปน บอแร็กซ ฟอรมาลนิ,
สารเรงเนื้อแเดง , สารกันรา .แอฟลาทอกซิน  หรือสารเคมีกําจัดศัตรูพืช และถาเปนรานที่ขายอยูในตลาดที่มี
ปาย “ ตลาดสดนาซื้อ ” ยิ่งดีเลยคะ
ประการที่สอง  หากทานที่ไมมีเวลาประกอบอาหารเอง  การซื้ออาหารแบบปรุงสําเร็จหรืออาหารถุง  ควร
เลือกซื้อจากรานอาหารที่ปรุงสุกใหมๆ รานที่จะซื้อตองสะอาด ทั้งนี้ขอใหสังเกตรานที่ไดรับ “ ปายอาหาร
สะอาด  รสชาติอรอย ” หรือ “ Clean Food Good Taste ”  แสดงวารานอาหารนั้นไดมาตรฐานสุขอนามัยที่ดี
ในสวนของอาหารถุงที่จัดเปนชุดที่ขายเพื่อใสบาตร ขอใหสังเกตสุขลักษณะการแตงกายของผูขาย , ความ
สะอาดของเล็บมือ รวมทั้งแผงที่ขายอุปกรณภาชนะตองสะอาด นอกจากนี้จุดที่ตั้งแผงขาย หากอยูใกลส่ิง
สกปรก เชน ถังขยะ ทอระบายน้ําเสีย ควรหลีกเลี่ยงกันนะคะ
ประการทีส่ดุทาย  หากอาหารทีจ่ะใสบาตร หรือถวายสงัฆทาน เปนอาหารแปรรปู อาหารในภาชนะบรรจปุด
สนทิ เชน อาหารกระปอง , บะหมีก่ึง่สาํเรจ็รูป เปนตน ในการเลอืกซือ้ใหสังเกตทีฉ่ลากโดย ตองซือ้ทีม่เีลขสา
รบบอาหาร 13 หลัก ในกรอบเครือ่งหมาย อย.  บนฉลาก แสดงวาผลิตภณัฑอาหารนัน้ไดผานการกาํกบัดแูลคณุ
ภาพ มาตรฐาน การผลิตจาก อย. แลว และภาชนะบรรจตุองอยูในสภาพด ี เชน อาหารกระปองตองไมบบุ , บวม ,
ร่ัวซึม และยงัไมหมดอายนุะคะ คงไมยากเกนิไป หรือทาํใหทานเหนือ่ยแลวถอดใจไมทาํบญุกนัไปเลยนะคะ
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นอกจากอาหารแลว ก็ยังมีการถวายยาสามัญประจําบาน ซ่ึงเปนยาพื้นฐาน
ที่มีความจําเปนที่ใชรักษาอาการปวยเล็กนอย เชน  ยาแกปวด ,  ยาหมอง  ,
ยาดม , ยาทาแผล เปนตน ซ่ึงควรตองดูวันหมดอายุดวยนะคะ  รวมถึง
วัตถุอันตรายในบานเรือน เชน ผลิตภัณฑกําจัดแมลง , ผงซักฟอก , น้ํายาลางจาน ซ่ึงทานตองไมนํามาจัด
ปะปนรวมกับอาหารและยาเพื่อถวายสังฆทาน เพราะพระภิกษุสงฆอาจไดรับสารอันตรายที่ปนเปอนเขาไป
ในผลิตภัณฑอาหารและยาไดคะ
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