
 
 
 

ใสบาตร ถวายสังฆทานอยางไร…จึงจะไดบุญ 
 

 

สวัสดีคะ  คุณผูฟง  พบกันอกีเชนเคยในรายการ.……..…ซ่ึงดิฉันไดนําสาระนารูมา 

เสนอคุณผูฟงเปนประจํา   และวันนี้ดิฉันจะมาพูดคยุถึงเรื่อง  “ ใสบาตร  ถวายสังฆทานอยางไร…   
จึงจะไดบุญ” โดยการสนับสนุนขอมูลจากกอง พัฒนาศกัยภาพผูบริโภค   สํานักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา   กระทรวงสาธารณสุข 

 
 

คุณผูฟงคะ เดอืนกรกฎาคมปนี้  มีวันสําคญัทางพระพุทธศาสนา  อยูถึง 2 วัน 

ดวยกัน   คือ   วันอาสาฬหบชูา และวนัเขาพรรษา ซ่ึงการเขาวัดทําบุญกบัวิถีชีวิตคนไทยนับเปนของ
คูกันมาแตโบราณ  แมวาจะมิใชวันสําคัญทางศาสนา แตพุทธศาสนิกชนก็ยังนิยมเขาวัดทําบุญตัก
บาตร และถวายสังฆทานในโอกาสตาง ๆ เพื่อความเปนสริิมงคล  เชน เนื่องในวันครบรอบคลาย 
วันเกิด , ขึ้นบานใหม ,วันพระ เปนตน 

 
 

คุณผูฟงคะ การทําบุญนั้นควรตองคํานึงถึงความสะอาดของอาหารที่จะใสบาตรดวย  

เพื่อปองกันมใิหพระภิกษุสงฆ สามเณร ฉันอาหารที่มีสารปนเปอนหรือมีเชื้อจุลินทรียปะปนอยู ซ่ึงจะ
ทําใหเกดิอาการทองเสีย เนื่องจากอาหารเปนพิษไดนะคะ แทนที่จะไดบญุ กลับไดบาปแทนนะคะ 
การเลือกซื้ออาหารใสบาตร หรือถวายสังฆทาน ควรตองพิถีพิถันกันสกัหนอย ดิฉันมีขอแนะนํางาย ๆ 
ดังนี้คะ 

   
ประการแรกแรก หากทานมีเวลาที่จะประกอบอาหารเอง ในการเลือกซือ้อาหารสด 

มาประกอบอาหาร ขอใหซ้ือจากรานที่มีเครื่องหมายอาหารปลอดภัย หรือ “ Food Safety ” เพราะ
แสดงวารานนัน้ผานการตรวจสอบแลววาอาหารสดเหลานั้นไมมีการปนเปอนของสารตองหามที่เปน
อันตราย ไมวาจะเปน บอแร็กซ ฟอรมาลิน , สารเรงเนื้อแเดง , สารกันรา .แอฟลาทอกซิน  หรือ
สารเคมีกําจัดศัตรูพืช และถาเปนรานที่ขายอยูในตลาดทีม่ีปาย “ ตลาดสดนาซื้อ ” ยิ่งดีเลยคะ 
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ประการที่สอง  หากทานทีไ่มมีเวลาประกอบอาหารเอง  การซื้ออาหารแบบปรุง 
สําเร็จหรืออาหารถุง  ควรเลือกซื้อจากรานอาหารที่ปรุงสุกใหมๆ รานทีจ่ะซื้อตองสะอาด ทั้งนี้ขอให
สังเกตรานที่ไดรับ      “ ปายอาหารสะอาด  รสชาติอรอย ” หรือ “ Clean Food Good Taste ”  แสดงวา
รานอาหารนั้นไดมาตรฐานสขุอนามัยที่ดี ในสวนของอาหารถุงที่จัดเปนชุดที่ขายเพื่อใสบาตร ขอให
สังเกตสุขลักษณะการแตงกายของผูขาย , ความสะอาดของเล็บมือ รวมทั้งแผงที่ขายอุปกรณภาชนะ
ตองสะอาด นอกจากนีจุ้ดทีต่ั้งแผงขาย หากอยูใกลส่ิงสกปรก เชน ถังขยะ ทอระบายน้ําเสีย ควร
หลีกเลี่ยงกนันะคะ   
 

ประการสุดทาย  หากอาหารที่จะใสบาตร หรือถวายสังฆทาน เปนอาหารแปรรูป  
อาหารในภาชนะบรรจุปดสนิท เชน อาหารกระปอง , บะหมี่กึ่งสําเร็จรูป เปนตน ในการเลือกซื้อให
สังเกตที่ฉลากโดย ตองซื้อที่มีเลขสารบบอาหาร 13 หลัก ในกรอบเครื่องหมาย อย.  บนฉลาก แสดง
วาผลิตภัณฑอาหารนั้นไดผานการกํากับดูแลคุณภาพ มาตรฐาน การผลิตจาก อย. แลว และภาชนะ
บรรจุตองอยูในสภาพดี  เชน อาหารกระปองตองไมบุบ , บวม , ร่ัวซึม และยังไมหมดอายุนะคะ  
 
 

คงไมยากเกินไป หรือทําใหทานเหนื่อยแลวถอดใจไมทําบุญกันไปเลยนะคะ  

นอกจากอาหารแลว กย็ังมีการถวายยาสามญัประจําบาน ซ่ึงเปนยาพื้นฐานที่มีความจําเปนที่ใชรักษา
อาการปวยเล็กนอย เชน  ยาแกปวด ,  ยาหมอง  , ยาดม , ยาทาแผล เปนตน ซ่ึงควรตองดูวันหมดอายุ
ดวยนะคะ  รวมถึงวัตถุ-อันตรายในบานเรือน เชน ผลิตภณัฑกําจัดแมลง , ผงซักฟอก , น้ํายาลางจาน 
ซ่ึงทานตองไมนํามาจัดปะปนรวมกับอาหารและยาเพื่อถวายสังฆทาน เพราะพระภิกษุสงฆอาจไดรับ
สารอันตรายที่ปนเปอนเขาไปในผลิตภัณฑอาหารและยาไดคะ 
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