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สวัสดีคะ  คุณผูฟง  พบกันอีกเชนเคยในรายการ.……..…ซ่ึงดิฉันไดนําสาระนารูมาเสนอคุณผูฟงเปน
ประจํา   และวันนี้ดิฉันมีเรื่องของเมลามีนมาเสนอตอจากครั้งที่แลว 
ในชื่อเร่ือง  ภาชนะเมลามีน…..              ใชอยางไรใหปลอดภัย  โดย
การสนับสนุนขอมูลจากกองพัฒนาศักยภาพผูบริโภค  สํานักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข 
 
ชวงนี้กระแสขาวเร่ือง “เมลามีน” มาแรงเหลือเกิน กลายเปนความหวาดวิตกในใจของผูบริโภควา 
อาหารที่รับประทานกันมาเปนแรมป จะมีเมลามีนเปนของแถมอยูดวยมั้ย  และถาหากปนเปอนอยูใน
นมที่ชงใหลูกรับประทานอยูทุกวี่ทุกวัน หัวใจคนเปนพอเปนแมคงสลาย  ซ่ึงในฉบับที่แลว ดิฉันก็ได
เลาใหฟงถึงเรื่องมาตรการควบคุมดูแลของ อย. ในเรื่องนี้ไปแลว  คงทําใหสบายใจขึ้นไดบางนะคะ  
แตก็มีขาวตามมาที่ทําใหไดหนาว ๆ รอน ๆ กันอีก  เปนของที่เราหยิบจับใชกันอยูทุกเมื่อเชื่อวัน                   
ก็ภาชนะเมลามีนไงละคะ                   
                                                                                                                                                                                                
คุณผูฟงคะ ภาชนะเมลามีนนั้นมีการใชกันทั่วโลก หากมองไปรอบ ๆ ในบาน จะพบวามีทั้งจาน ชาม  
ทัพพีตักขาว ถวยขนม ถวยกาแฟ เรียกไดวาเปนภาชนะยอดนิยมจากผูบริโภคในการนํามาใสอาหาร 
เนื่องจากมีความสวยงาม  น้ําหนักเบา  ทนทาน แตกหักเสียหายยาก  มีลวดลายสวยงาม อีกทั้งมีราคา    
ไมแพง  ภาชนะเมลามีนทํามาจากอะมิโนเรซิน ซ่ึงเปนโพลิเมอรของเมลามีนกับฟอรมาลดีไฮด  เฮอ..         
ช่ือเรียกยากจัง ดิฉันก็ไมเกงเคมีเสียดวยสิ  เอาเถอะคะ จะชื่อเสียงเรียงนามอะไรก็แลวแต ประเด็นที่
นาสนใจก็คือ หากเรานําเอาภาชนะเมลามีนไปใชอยางไมถูกตอง เราก็จะไดรับสารฟอรมาลดดีไฮดเขา  
สูรางกายได ซ่ึงสารดังกลาวเปนอันตราย หากสะสมในรางกายมาก ๆ จะกอใหเกิดมะเร็งในระบบ
ทางเดินอาหาร และปอด 
 
คุณผูฟงคะ  ดิฉันมีเคล็ด(ไมลับ)  ซ่ึงเปนขอแนะนําในการใชภาชนะเมลามีนใหถูกวิธี เพื่อความปลอดภัย 
มาฝากกันคะ 
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- เลือกซื้อภาชนะเมลามีนที่มีตรามาตรฐานอุตสาหกรรม (มอก.) ซ่ึงเปนเครื่องหมายรับรองคุณภาพ
ของผลิตภัณฑ และควรเลือกสีพื้น ๆ มาใชจะปลอดภัยกวาแบบที่มีลวดลายสวยเก 

- กอนใชงานครั้งแรกควรลางดวยน้ําเดือด  เพื่อชะลางสิ่งสกปรกและฟอรมาลดีไฮดบางสวนออกไป 
-      ควรใชฟองน้ําหรือผานุมทําความสะอาด 
- ไมควรนําภาชนะเมลามีนไปอุนอาหารใน

ไมโครเวฟ  หรือนําเขาเตาอบ เพราะความรอนที่
สูงมาก จะทําใหมีสารฟอรมาลดีไฮดแพรกระจาย
ออกมาปนเปอนกับอาหารเปนอันตรายตอ
สุขภาพ       

- ไมควรนําอาหารที่เดือดจัด ทีท่อดรอนๆใสใน
ภาชนะเมลามีนทันที ควรทิง้ไว 2-3 นาที กอนจึงนํามาใส   

 
นอกจากนี้ หากใชภาชนะเมลามีนไปนาน ๆ แลว ภาชนะมีรอยเหลือง  ดางดํา แสดงวาผิวเคลือบ                
ดานนอกเสื่อม ใหทิ้งไปเลยคะ อยาไดเสียดายเก็บไวแลวนํามาใชอีก เปนอยางไรบางคะ ขอแนะนํางาย ๆ  
เพียงแคนี้ เพื่อชีวิตของคุณ หางไกลจากมะเร็งคะ 
 
 

*************************** 
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