
 
 
 
 

สวัสดีคะ  คณุผูฟง  พบกันอีกเชนเคยในรายการ.……..…ซึ่งดิฉันไดนําสาระนารูมาเสนอคุณ
ผูฟงเปนประจาํ   และวันนีดิ้ฉันจะมาพูดคยุถึงเรื่อง  “ใสบาตร  ถวายสังฆทานอยางไร…จึงจะไดบุญ” 
โดยการสนับสนุนขอมูลจากกอง พัฒนาศักยภาพผูบริโภค   สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา   
กระทรวงสาธารณสุข 
 

คุณผูฟงคะ การทําบุญกับวิถีชีวิตคนไทยนับเปนของคูกันมาแต
โบราณ แมเทศกาลขึ้นปใหมเพิ่งจะผานพนไป กาวเขาสูวันมาฆบูชา แต
พุทธศาสนิกชนก็ยังนิยมเขาวัดทําบุญตักบาตร และถวายสังฆทานใน
โอกาสตาง ๆ เพื่อความเปนสริิมงคล  เชน เนื่องในวันครบรอบคลาย
วันเกิด , วันพระขึ้นบานใหม  เปนตน 

 
 

คุณผูฟงคะ การทําบุญนัน้ควรตองคํานงึถึงความสะอาดของอาหารที่จะใสบาตรดวย เพื่อ
ปองกันมิใหพระภกิษุสงฆ  สามเณร   ฉันอาหารทีม่ีสารปนเปอนหรือมีเชื้อจุลินทรียปะปนอยู   ซึ่งจะ 

ทําใหเกิดอาการทองเสีย เนือ่งจากอาหารเปนพิษได แทนที่จะไดบุญ กลับไดบาปแทนนะคะ การเลือก
ซื้ออาหารใสบาตร หรือถวายสังฆทาน ควรตองพิถีพิถันกันสักหนอย ดิฉันมขีอแนะนํางาย ๆ ดังนี้คะ 

ประการแรก หากทานมเีวลาที่จะประกอบอาหารเอง ในการเลือกซือ้อาหารสดมาประกอบ
อาหาร ขอใหซื้อจากรานทีม่ีเครื่องหมายอาหารปลอดภัย หรือ “ Food Safety ” เพราะแสดงวาราน
นั้นผานการตรวจสอบแลววาอาหารสดเหลานั้นไมมกีารปนเปอนของสารตองหามท่ีเปนอันตราย  
ไมวาจะเปน บอแร็กซ , ฟอรมาลิน , สารเรงเนื้อแเดง , สารกันรา , แอฟลาทอกซิน  หรือสารเคมี
กําจัดศัตรูพืช และถาเปนรานท่ีขายอยูในตลาดที่มีปาย “ ตลาดสดนาซื้อ ” ย่ิงดีเลยคะ 

ประการทีส่อง  หากทานท่ีไมมีเวลาประกอบอาหารเอง  การซื้ออาหารแบบปรุงสําเร็จหรือ
อาหารถุง  ควรเลือกซื้อจากรานอาหารที่ปรงุสกุใหมๆ รานท่ีจะซื้อตองสะอาด ทั้งนี้ขอใหสังเกตรานท่ี
ไดรับ      “ ปายอาหารสะอาด  รสชาติอรอย ” หรอื “ Clean Food Good Taste ”  แสดงวา
รานอาหารนัน้ไดมาตรฐานสุขอนามัยที่ดี ในสวนของอาหารถุงที่จัดเปนชุดที่ขายเพื่อใสบาตร ขอให
สังเกตสุขลักษณะการแตงกายของผูขาย , ความสะอาดของเล็บมือ รวมทั้งแผงที่ขายอุปกรณภาชนะ
ตองสะอาด นอกจากนี้จุดทีตั่้งแผงขาย หากอยูใกลสิ่งสกปรก เชน ถังขยะ ทอระบายน้าํเสีย ควร
หลีกเลี่ยงกันนะคะ 

 
 
 
 
 
 
 
 



ประการทีส่ดุทาย  หากอาหารที่จะใสบาตร หรือถวายสังฆทาน เปนอาหารแปรรูป อาหาร
ในภาชนะบรรจุปดสนิท เชน อาหารกระปอง , บะหมี่กึง่สําเร็จรูป เปนตน ในการเลือกซื้อใหสังเกตที่
ฉลากโดยตองซ้ือผลิตภัณฑทีมี่เลขสารบบอาหาร 13 หลัก ในกรอบเครือ่งหมาย อย.  บนฉลาก แสดง
วาผลิตภัณฑอาหารนั้น ไดผานการกํากับดูแลคุณภาพ มาตรฐาน การผลิตจาก อย. แลว และภาชนะ
บรรจุตองอยูในสภาพดี  เชน อาหารกระปองตองไมบุบ , บวม , รั่วซึม และยังไมหมดอายุนะคะ 
 

 

 

 

 

 

 

 

คงไมยากเกนิไป หรือทําใหทานเหนื่อยแลวถอดใจไมทําบุญกันไปเลยนะคะ นอกจากอาหาร
แลว ก็ยังมีการถวายสังฆทานเปนยาสามัญประจําบาน ซึ่งเปนยาพื้นฐานที่มีความจําเปนที่ใชรักษา
อาการปวยเลก็นอย เชน  ยาแกปวด ,  ยาหมอง  , ยาดม , ยาทาแผล เปนตน ซึ่งควรตองดู 
วันหมดอายุดวยนะคะ  รวมถึงวัตถุอันตรายในบานเรือน เชน ผลิตภัณฑกําจัดแมลง , ผงซักฟอก , 
น้าํยาลางจาน ซึ่งทานตองไมนํามาจัดปะปนรวมกับอาหารและยาเพื่อถวายสังฆทาน เพราะพระภิกษุ
สงฆอาจไดรับสารอันตรายทีป่นเปอนเขาไปในผลิตภัณฑอาหารและยาได เดี๋ยวจะไมไดบุญกันเสีย
เปลา ๆคะ 
 

คนหาคําตอบ ปลอดภัยบรโิภค โทร.สายดวน อย. 1556 
 

 

 


